
食品廃棄物・醸造副産物（酒粕・ヌカ）から 
高付加価値素材の技術開発 

エチル-α-D-グルコシド（α-EG）の 
発酵生産と新規機能の解明研究 

脱デンプン小麦フスマでの 
麹菌の有用物質生産の利用研究 

麹（麹菌発酵）や酵素応用技術での 
新規の有効活用研究 

どぶろく発酵でのα-EG,RPの 
高い製法の開発研究 
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1.7%α-EG純米酒 180 ml / 日（α-EG 3.1 g）, 8日間, 9名男女学生（22歳） 

α-EGのヒト試験での効果 
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  ヒト正常線維芽細胞を賦活化し、コラーゲン生産量を促進 
   ☞H28.3 博士学位論文（大関（株）：坊垣氏） 
  α-EGの飲用・塗布でヒトでコラーゲン密度が増加 
   ☞H29.9&30.9学会発表, 内外美容商品として商品化（（株）車多酒造） 
  ・α-EG高生産のための酵母・麹菌の育種の研究（種もやしメーカーと協力体制） 
   酒粕の保存研究、コラーゲンスコアの研究 
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  H27.3 博士学位論文（日清製粉G：   
  金子氏） 
  ヘミセルラーゼ主体の酵素剤と 
  なり新規用途開発へ 
   ☞H30.9学会発表, フスマ培養の 
    酵素剤メーカーと協力体制 
  ・ヘミセルラーゼ酵素剤の用途開  
   発などと麹菌種でのプロテオー  
   ム解析の研究 

  甘酒中に機能性成分のRPが含まれていることを初めて報告 
   ☞H29.3 学会発表（厚生産業（株）） 
  米焼酎醸造過程での廃棄物の全活用の技術開発 
   ☞H30.9学会発表, RPが豊富なサプリメントとして検討 
  ・RPが分解されない甘酒の製造条件（麹菌の種類も含めて）を確立研究 

   どぶろく発酵でのα-EG、RPの高い製法研究☞中能登町&どぶろく研究会と協力 
  どぶろく、甘酒、どぶろくパンなどで町の活性化、 
  ふるさと納税の返礼品の商品開発など 
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ゲノム生物工学研究所 尾関 研究室  

（**：p < 0.01） 
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今後の展望 

・各種講演会などで成果をアッピール 
・各種共同研究や受託研究を模索 
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